Chateau
“_‘ de Grignan

Employé(e) polyvalent(e) de restauration
H/F

Description du poste

Dans le cadre de la saison estivale 2024, les Chateaux de la Drome recherchent
des Employé(e)s Polyvalent(e)s en Restauration H/F pour notre Bar du Bosquet
du 10/06/2024 au 31/08/2024.

Les missions sont les suivantes :

e Préparer et assembler les produits (assiettes, café gourmands, desserts),
des plats simples chauds ou froids (sandwichs, salades, glaces, ...), dans le
respect des regles d'hygiéne et de sécurité alimentaires, et la charte
qualité de I'établissement.

e En effectuer la vente et I'encaissement, ainsi que le service a table le cas
échéant.

o Gérer les stocks et entretenir le local ainsi que son matériel, avec le reste
de I'équipe.

Le tout dans une ambiance festive, autour des Fétes Nocturnes qui animent le
chateau de Grignan tout I'été !

A noter : les services se déroulent par planning en soirée, en semaine et/ou le
WE.
Ceux-ci sont définis en amont.

PROFIL :

-Le dynamisme, la motivation, la polyvalence et |'esprit d'équipe sont
essentiels pour fournir une prestation de qualité.
-Expérience minimum d’'un an exigé



Chateau
“_‘ de Grignan

Vous souhaitez participer au rayonnement du chateau de Grignan ? Vous étes

réactif/ve et souhaitez travailler au sein d'une équipe dynamique ? Alors
n'hésitez pas a nous rejoindre cet été !

1 poste a pourvoir au sein du chateau de Grignan du 10 /06/2024 au 31/08/2024
Télétravail
« Non
Type d'emploi : Temps plein, CDD
Durée du contrat : 2 mois
Salaire : 1 818.66 € par mois
Programmation :

« Disponible le week-end
o Travail en soirée
o Travail les jours fériés

Lieu du poste : En présentiel

Date de début prévue : 10/06/2024



